Viaggi 24

Weekend

Non posso vivere
senza lo champagne.
Se vinco lo merito,

in caso di sconfitta

ne ho bisogno —
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NAPOLEONE BONAPARTE

Pergolati, squisitezze e design:
filosofia dell’estate in Costiera

Dolce Vita mediterranea. Nuovi ristoranti superpanoramici ¢ hotel che rendono contemporaneo
il vintage, gli indirizzi per lo shopping ¢ il benessere, i piccoli musei segreti. Con tappa d'obbligo a Capri

Sari Magro
~
e inlzata presto Nestalea Ca-
pri. Gié ai primi di maggio
. gt 5 LROV IV LR RO RO ] -
bero in plazzetta. ¢ dopo
Qualchegihorno ¢ coming ita
la sfilata degdi yacht delle celebritin
che non vedevano l'ora 4l iornane.
Trovare ana stanza libera per Nestate
¢ glh molt o dif ficile. | due annd i pan-
demia non hanno ol la voglia di
viaggiare, ¢ anel unpo’di Dolkce Vi
ha # sapor e delia ricompensa, Non per
ribadire un concetio trito¢ ritrit o, ma
percheé se praprio vogl tamo esempll-
Ncare guesto slogan tanto caro aghi
cstimator] strandert, Capn ne ¢ la di-
s irazione angibde.

=[l punio ¢ che Capri ¢ il posto plu
bello ded mondo, Cl sari pure un motl-
vo se lMmperatore romano Tiberio,
che era Putin e Bush allo stesso tem-
po, ha mollato tutto per trasferirsi
Qu P, dice Antonio Monda, che insie-
me a2 Davide Azzolind organdzza il fe-
stivallerterario Le Cornversazioni, fra
la plazzetta Tragara, sullo sfondodel
Faragioni, ¢ ka Villa San Michde ad
Anacapri, dal 24 ghugno al 3 lughio

i gquesta bellerea toccante si ha
dimostrazione sulle terrazze ded Ca-
pri Tiberio Palace, sia quelle delle ca-
mere con divani e lettind blanchl tra
| bana ni rigogliosl, sia guella del ri-
sorante, dove sl pud ordinase aqua-
lungue ora un ptanodl alid rkte ri-
plene dl mozzarella e trianielll, un
drink con piza ounacena a lume di
candela. Da § s domina Msola, lo
struscio, Foro, dove lo chef Nello Si-
anl coliiva be suwe verdure, ¢ dove d sl
o risvegiiare ol man ino conun sa-
luto al sole sotvo il pergolato.

E la Doke Vita second ol rinuall di
ozl yoga e medi taisione (nnamed ot -
to, senza trascurare be buonc abimu-
dind. Un taxl decappotiabile rosa
confetio come a Miami per la spola
poro- piazeetta ¢ un giroda Canfora
per | sandall su misura il capostipite
Amedeo discgnava Ul contormo del
picde delle dienti su un quadermone,
¢ tra le pagine si trova I'impronta
della «Signora Kennedy (mogie dd
presidente americano)s. C'e scritto
proprio oosd, ¢ lsuwo modello & anco-
ra in vetrina. Saranno arcinoti. ma
non stancano mal né le pennetie
Aumm Aumm nel giardino di limoni
di Paolino, ne ka passeggiata (inoalla
Fontelina, il beach club con i tavoli
davant af Faraghoni ¢ g omibred bond
plantad fra gh scogli. La grande no-
vitd del 2022 & Fapertura, in agosto,
dell hotel La Palma di Octker Collec -
thon, new entry dell"ospitalit di su-

per lusso con rooftop, piscina e
meni di Gennaro Esposiio, asiro
della cucina sorrentina.

Tra Caprie laCostiera Amalfitana
(unoradi aliscafo)c 'é un kegame filo-
sofico indissolubile. E solo una que-
sthone distumature, dallo stile di vita
alk cucina, dalle scogBicre a picoo al o
st che, splega Maurtzio Orkacchio, co-
proprictario del nuovo Borgo Santan-
dreadi Amalfl, oggd arriva in vacht e
sharca solo par conao per o shopping.
Eppure ¢ un peacato perdorsd v nol -
te Incpacste sult e arredate oon pezzeidi
design degli annd * 4o-60, Aedidond
storiche ¢ paviment| In ceramica
blanca e blu, omaggio a Glo Pontl. Al
SantaCaterinadi Amalfi 1 enira vdo-
cemente nel mood Costiery e pla-
strelle dipinte amano, | salott arosd,
le finestre spalancate sul mare. Ad
aprike ¢ stata inaugurata la Villa della
Marchesa chesi mgiungealle camere
dello storion hotel aperto nel 1904:
«L'abblamo curata come fosse casa
nostra, fispettando Famblente incul
¢ incastonatas, dicono ke sordle pro-
prictarie Ninnl ¢ Glusl Gambardella,
chspesso sono in hotel, praticamen-
te indistnguibili daghl ospitl.

Anchea tavola non mancanole no-
viti Il sormentino Cristoforo Trapand
lascion L seclla Michelin al Magnoliain
Veersilia per lacucina dd Pelmond Ho-
el Carusoa Ravello, mentre (| napole-
tano Andrea Aprea, due stelle Miche-
i allHyvan di Milano, appeoda al Faro
di Capo d'Orso, sospeso sul mare O
Maiori. Al beach dub Giardini del
Fuentl, a Vietrl, ¢ stato apeno f risto-
rante super panoramico Volta del
Fuent, dove bo chel Michaele Die Plasio
punta al forno alle origind, con un
rapporto diretto cond plocodl produt -
tor e ritmd stagionallL

A propositodi staghond, s fa dmato
per allungare: «Abbiamo culmura,
enogastronomia, natura tutto Fan-
niow, diice Andinea Farraloll, presidenie
del Distretto Turistico defla Cost
Parla ded plocall mused, come quclio
della ceramica di Raito, della vicina
Pompei, e del sentieri che collegano
Ravello, Makor, Minor ¢ glu finoaCe-
tara e Furore, Il piu famoso ¢ il Senthe-
rodegli Dei, da Agerola a Posiano in
JOre emz, mma ce ne sonodi pit fa-
cilli, comse il Lemon Tour diun'or, oi
percorsd di foraging di Gastromomlc
Trekki ngt: ke erbe racoolie si usano per
le ricette tipiche al Ristorant e M'ama
di Pradano, un ex borgo di pescor,
dove ¢'e uno degh hotel piu sofisticati
dedla pona, Casa Angelina, un retris di
sodicti blanchi dove gh undcl cobort am-
meessi sono quclll del pacsaggio.
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Viagg = food, design & Lech:
{ulte o news dela witimana
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MELLA TRIESTE DI JOYCE
Inoccasions des 100 anm ded cole
bre "Uksse”, un itinerano el leoghi
amal dalo scr it tore randese (nello
foto, o Swo Stolud Sul Ponte Roeso)
lsole 1 4ore com wiaggl

DOM PERIGNON

Con Plénitude, la casa

di champagne supera
perfino il Millesimato

Innanzi uie ladistinzione. Tra maiuraxsgone ¢
invecchiamento, E Il primo dogma che d viene
impartito menire scendiamo ne coore delle
cantine. Skamo quindia metr sottolerra - masi
arriva fino a meno trenta - in una rete di cundooll in
cuisi aprono picoole celle colme di bothighie.
Hautvillers, il regno di Dom Pérignon. Qui riposando
i vind destinan ad entrare nelll'empireo delle
bollicine. Qui il tempo leviga, potenzia, dona
complssita ¢ profondita, Governa Nossidazhone
grazie al lavorio del Beviti, mantiene lampi di
freschezea anche dopo decennd di apparente
torpore, Come una bella addormentata in attesa del
sud prindpe. Che In guesio caso ha ke vesti diun
ingegnere agronomao, con radici familiari ned
grandi rossi bordolesi: Vincent Chaperon, lo chef de
cave, che ha raceolio Fingombeante eredith o
Richard Geolirov. E proprio a Geoliroy, medico
converntiio allo champagne (¢ oggl cultore del sake),
che Dom Pérignon deve I'intuizione delle
Plcnitude. Millesiman che nicscono ad csprimere ka
propria phi compluta personalitd dopo decennd di
riposo in qucste cantine. Tra maturadons ¢
wecchiamento. La prima sul Bevitd, che anno dopo
anns imprimono nuova energla ¢ inte nsita al vino,
il sccondo dopo i degorgement, quella dhe nod
chiamiamo shoccatura, tecndca che consente di
climinare | sedimenti raccolti nel collo della
bottiglia. § fache distinguere be boctglic in
maturezion: da guclle in invecchiamento, spicga
Ivan, Gloerone in questo percorso sotterranco. Le
prime sono tappate con il sughero - uno spiragho
verso lestermo, con Nossigeno che resoe ad
insinuarsi contribuendo al processo di
trasformazione - le altre sigillate con il metalio,
Siamo gui per degustare in anteprima Plénitude 2
Vintage 3004, sul mercito ih aut undo, La prima
Plénimude di Chaperon. Dom Pérignon & scmpre
Millesimato e nasce esclusivamente dalle uve
racoole inuna singola annata. S¢ la staghone ¢ stata
troppo incdemente si salta il vintage, Oto anniddi
aiffinamento in bottigha, per compierne una
trasd crmaione attiva sul levid, Solo allora, dice b
chef de cave, si ragiunge «Farmaonia che da
sempre ne caralterizza Ndentitd, il vino & completn,
tattile, senza soluzione di continuiti=, Per ogni
Millesims o, conduse le fasi 3 sssemblaggio, un
mumero lmitato 3 bottighie viene custodimo nelle
cantine, destinato a una pil lunga maturazione.
Daopo almenio 15 annd di riposo, Dom Pérignon
congualst s bo stalo dl Phénk ude. Pia enerigia,
ampiczza, profondita ¢ precisione. La prima
Plénitude fu compiuts per Nannat 1908 e lanc it
sul mercato nel 2014 Ma csiste anche k Trolsieme
Plénitude, un apice di perferione raggiunto dopo
circa 25 anni dalla vendemmia che dona al vino una
complessith ancor pid intrigante. Nol siamo a
Hautvillers per la Plénitude 2004, 1l picoolo
pellegrinaggio in cantina é guasi conduso, Un
cantinkere ha effettuato un degorpemenit o la rolde di
grande effetto, senza rafreddare nel ghiacco il
collo della bettiglia come si fa abkualmenie,
Ogruno ha davanti a s¢ un piedistallo conun
bicchiere (di quelli appositamente creati da Riade
per il Dom) e finalmente si degusta. DEcodo anmi in
cantina sui beviti. A risultato ¢ uno champagne
dalla morhidezza etenea ¢ persistente, mineralita
ancora esuberante ¢ un finale inaspettatamente
salino, punicggiaio da note tostate. LUno
champagne dichiamimenite “gastronomico”™,
come ¢ stato dimostrato dalka cena al inseellaio
PMlénitude dell hotel Cheval Bland, riapeno pochi
mesi fa da Lvhim. Lo chefl Amaud Donckele ha
eseguito un gloco di Aimandi tra le due Plénitude,
con apoteos finale sulla terrazza che abbraccia la
clizd a ybo gradi, 13 un passo didanza dells éoide
dellMOpéra &l Parigl Dorod hée Gilbent & Fultimo
calice di Meéndtude 2004

Fernanda Roggero
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Vigmatl La teraita o Hautobers, sed dedla Dom Pégron




